ione,

esperienza.

presentaz

I

)
|

L 4

i -
S,

L]

S

Yol

olie

]

s




Un buffet ben organizzatq
non e solo un modo per
servire il cibo, € una
esperienza che riflette
la qualita e lI'attenzione
al dettaglio del tuo hotel
o ristorante.

Seqgui le nostre linee quid
per redlizzare unarea bufflet
impecgabile, valorizzand
la preseéntazione,

la pratigita e la sostenibilita
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ORGANIZZAZIONE
DELLOSPAZIO ™

==EFLUSSO oap_ L — -

Un buffet deve essere ben strutturato
per facilitare il movimento degli ospiti
e ottimizzare l'esperienza di servizio
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per una esposizione" .
tridimensionale,
pratica, funzionale
ed accattivante
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Con la nostra consulenza

il tuo buffet diventera un

punto di riferimento per estetica,
organizzazione e sostenibilita,
offrendo agli ospiti un‘esperienza
indimenticabile.
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